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Kockar och rétter pd Skansen 6 juni 2023

Hallands lan / Landskap Halland
Dessert: S6tost med rdrérda bjornbar, lattvispad gradde och kaksmulor.
Medverkande kock Eva Hessel

Vastra Gotalands lan / Landskap Bohuslan
Huvudratt: Musselbullar, musselsasskum, palsternackskram, rarérda lingon, pressat &pple och orter.
Medverkande kock Janne Bark

Gavleborgs lan / Landskapen Gastrikland och Halsingland

Forratt (Halsingland)

Tunnbrodets faser: Glohuppa med jastsmor, tunnbrod med “"surstromming” av syrade gronsaker och
attikgravad stromming, tunnbrodschips med lamsylta och lambetta.

Samt

Dessert (Gastrikland): Rabarber med ovantade saker. Choklad med smak av Gevalia och Mackmyras
whiskey. Rabarber fran Rabarberbyran.
Medverkande kock Hans Erik Holmqvist

Sodermanlands lan / Landskap Sédermanland
Forratt: Nasselsoppa pa gosbuljong, kalrotsskiva med gdésmousselin, graslok, Malarldjrom och gran-
skottsolja.

Samt

Dessert: Kyld rabarberkompott med lattvispad gradde, bipollen, honung och spansk kérvel. Serveras
med enkornsdrom smaksatt med Camelinafron.
Medverkande kock Patrik Arneke

Stockholm lén / Stockholmsmaltiden
Forratt: Salladsbowl. Crudo pa Malargés med narodlat modernt gront och citronmajonnas

Samt

Huvudratt: Varmkorv Est 1897, 126 ar senare. Lammkorv med fankal, rostade jordartskockor, frasig
potatis, kal och svamp
Medverkande kock Claes Hasselhuhn

Dalarnas lan / Landskap Dalarna

Forratt: Alvdalsforell i variation. Bakad, kallrékt och gravad tillsammans med picklade senapsfron och
senap fran Liss-Ellas, samt sommarens syrade grdadde.

Medverkande kock Gorgen Tidén

Vasternorrlands lan / Landskap Medelpad
Forrétt: Mousse pa rokt sik, romsas, kavring och hovmastarsas.
Medverkande kock Kenneth Stillman

For hela menyerna se Sveriges Landskapsmaltiders hemsida.



https://www.landskapsmaltider.se/

