RESTAURATION

GUBBHYLLAN

Mathultur p Skansen

Plats: Restanration Gubbhyllan
Avsmakningameny for 13:e dret med KC Wallberg

Antligen ir traditionen tillbaka!

En nyirsmiddag med KC Wallberg dr en unik tradition dir dr KC bjuder hjirtligt pa Késeri och tillagar en meny med
temat "aret som gatt".

KC plockar ut rivarorna och kombinationerna som har stuckit ut och fastnat lite extra under aret.

18:00 -18:30
Start/vilkomstdrink med urval av smaker och tilltugg.

18:30-18:45
Nydrskéseri och menypresentation med KC Wallberg

18:45-23:00

Avsmakningsmeny serveras

23:00-00:15

Sollidsscenen med livesindning och Sveriges officiella nyarstal och framférande av "Ring klocka ring".

Pris:

Meny inkl. tilltugg och fem serveringar 1799ke/pp.
Menyerbjudande f6r barn 1/2 meny 925kt

Alla drycker bestilles pa plats.

Utvald dryckesmeny tex. 599kt/pp.

Moijlighet storre sillskap
Det finns méjlighet till en privat salong fér 12-18 personer att hyra unikt f6r +3000ke

Menypriset betalas vid bokning mot faktura
Allergier anges vid reservation

For ovriga 6nskemal

Maila: bokning(@gastronoma.se,
telefon: 08-6644200

Det rader begrinsat antal platser


mailto:bokning@gastronoma.se
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ResTAURATION

GUBBHYLLAN

Mathultr pé Skansen

MENY

Tilitugg trio
Trio utvalda blini-tilltugg

Serveras vid ankomst i *'mingelservering’

Amouse [ forsmak
crouqret med picklad shiitake

Forvitt
Sotad hjorttartar med friterad svartkal, karljohanssvamps aioli
kryddig finkalscroustini

bl

Forvitt
Raraka pa armadinpotatis, jordirtskocka,
wakami, basilikacréme, fjillréding

mellanydtt
Torskrygg med blamussel’dashi’, skogssvampsragu med
belugalinser och rostad pack choi, bakad rotselleri & bryntsmor, rostade hasselnotter

Varmritt
"Wellington’ med hjortytterfilé, svartrumpet och ’lardo’, saltbakade betor,
konfiterad mandelpotatis, rédvinssas

Efterrvdtt
Choklad- & saltkolatartelett med nyvevad nyponglass,

sirapsbakad apple, kanderad mandel

Varmt vialkomna!

KC Wallberg
Traktor
0706-357089
08-6644200
ke@gastronoma.se



